Saulkrastu novado domes
eksemplars

IEPIRKUMA LIGUMS
par édinasanas pakalpojuma snieg§anu

Saulkrastos’ 2015.gada 27.augusta

Saulkrastu novada dome, nodoklu maksataja kods 90000068680, juridiska adrese Raina iela 8,
Saulkrasti, Saulkrastu novads, LV-2160, pasvaldibas izpilddirektora Andreja Arna persona, kurd
rikojas saskand ar likumu ,Par pa$valdibam” un Saulkrastu novada padvaldibas nolikumu
(turpmak — Pasfititajs), no vienas puses, un

sabiedriba ar ierobeZotu atbildibu , Baltic Restaurants Latvia”, registracijas Nr.40003556833,
juridiska adrese Elizabetes iela 20, Riga, L.V-1050, tas valdes locekles Anitas Gleizdes personi,
kura rikojas pamatojoties uz statiitiem (turpmak - Izpilditdjs), no otras puses,

_ pamatojoties uz iepirkuma ,,EdinaSanas pakalpojuma sniegiana Saulkrastu novada izglitibas
b iestadem”, identifikacijas Nr. SND 2015/16, (turpmak — iepirkums) rezultatiem nosiédz o ligumu
‘ (turpmak — lTigums): ‘

1. LIGUMA PRIEKSMETS

1.1.  Pasttitdjs pérk no Izpilditdja, un Izpilditdjs sniedz Zvejniekciema vidusskolai, turpmak
arl — izglitibas iestdde, &dinafanas pakalpojumus, saskand ar liguma noteikumiem
(turpmaik - Pakalpojums),

2. LIGUMA TERMINS UN PIRMSTERMINA IZBEIGSANA

2.1.  Ligums stajas speka ar ta paraksti$anas bridi un ir spka Iidz taja noteikto Pulu saistibu
pilnigai izpildei.

2.2, Liguma termigs ir 36 (trisdesmit se$i) menesi no ta speka st&Sands dienas.

2.3.  Jakada puse nepilda vai nepienacigi pilda $a liguma noteikumus, otrai puset ir tiesibas
izbeigt 37 liguma darbibu, 3 (t1Ts) méneSus ieprieks rakstiski pazinojot par to otrai pusei.

2.4.  Ligumu var izbeigt jebkura laika pirms termina, pus€m par to vienojoties rakstiski 3 (trfs)
meénesus ieprieks.

3. LIGUMA SUMMA UN SAMAKSAS KARTIBA

3.1. Ligumcena 1 (viena) izglitojama &dinaSanai 1 (vienai) dienat ir:

3.1.1. pusdienas 1.-4.klases audzekniem — EUR 1,17 (viens euro, 17 centi), pievienotas

vértibas nodoklis EUR 0,25 (divdesmit pieci centi), kas kopa ir EUR 1,42 (viens euro, 42

centi);

3.1.2. pusdienas 5.- 12 klases audzekniem — EUR 1,17 (viens euro, 17 centt), pievienotas
v&rtibas nodoklis EUR 0,25 (divdesmit pieci centi), kas kopa ir EUR 1,42 (viens euro, 42
centi); ‘

3.1.3. pusdienas skolas darbiniekiem — EUR 1,17 (viens euro, 17 centi), pievienotas
vértibas nodoklis EUR 0,25 (divdesmit pieci centi), kas kopa ir EUR 1,42 (viens euro, 42
centi).

3.2, Liguma maksimala summa tick noteikta EUR 188 574,75 (viens simts astopdesmit astoni
tikstosi, pieci simti septindesmit Cetri ewro, 75 centi), un pievienotas vértibas nodoklis EUR
39 600,70 (trisdesmit devini tlikstosi sesi simti euro, 70 centi), kas kopa ir EUR 228 175,45
(divi simti divdesmit astoni tiiksto§i, simtu septindesmit pieci ewro, 45 centi).
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Par Izpilditdja sniegto Pakalpojumu, kur§ saskana ar normativajiem aktiem un Saulkrastu
novada domes lémumiem tiek segts no valsts un Saulkrastu novada pagvaldibas budzeta
paredz€tajiem lidzek]iem, PasttTtdjs veic samaksu katru ménesi par iepriek$&jo ménesi.
Pasiititdjs apmaksu Izpilditdjam veic bezskaidras naudas norékinu veida 15 dienu laika
pec Izpilditaja rékina un Zvejniekciema vidusskolas sagatavotd parskata par sniegtd
Pakalpojuma daudzumu (liguma 3.pielikums) sanem3anas dienas.

Par Izpilditaja sniegto Pakalpojumu, kur§ netiek segts no valsts un Saulkrastu novada
paivaldibas budZeta paredzétajiem lidzekliem, samaksu veic izglitojamais vai ti
likumfgais parstavis skaidrd nauda Pakalpojuma sapemsanas vietd vai ari bezskaidras
naudas norekinu veida saskana ar Izpilditdja noteikto norékinu kartibu.

Gadijuma, ja veidojas starpiba starp valsts budZetd paredzEtajiem Iidzekliem un
Izpilditaja piedavajumu iepirkumi vienam izglitojamam, starpiba tiek apmaksita no
izglitojama vai ta likumigd parstdvja lidzekliem, ja Saulkrastu novada dome nav
pienémusi lémumu segt starpibu no Saulkrastu novada pagvaldibas lidzek]iem.

Liguma 3.1.punkta noteikta liguma summa ir nemainiga neatkarigi no ti, cik izglftojamo
konkrétaja diena izmanto &dinaSanas pakalpojumus.

Samazinoties Pakalpojuma apjomam, proporcionali samazinds ari liguma 3.2. punkta
noteiktd liguma summa. Par izglitojamo un darbinieku skaitu, kuri izmanto Pakalpojumu,
Izpilditdjs informé Pasititaja parstavi katru ménesi.

4. PAKALPOJUMA SNIEGSANAS KARTIBA

Izpilditajs sniedz Pakalpojumu saskana ar iepirkuma Tehnisko specifikaciju (1.pielikums)
un Izpilditdja piedavajumu iepirkuma (2, pielikums).

Izpilditdjs nodrofina pakalpojumu (audz€knu skaitu) Zvejniekciema vidusskolas
audzekniem — 1 (vienu) reizi (pusdienas). Audzeknu skaits tiek precizéts katru darba dienu
lidz plkst.9:00.

Izpilditdjs, pemot vérd veseliga uztura pagatavosanas principus, izveido un iesniedz
saskanoSanai Pasiifitgja parstavim &dienkarti turpmakajam 5 (piecam) darba dienam.
Izpilditajs uzpemas pilnu atbildibu par &diena kvalitati. Edienu kvalititei un porciju
apjomam jaatbilst spgka eso$o normativo aktu prasibim. Ediens jasagatavo saviaicigi un
jépasniedz §ados laikos:

1.-4 klases audzekniem no plkst. 10:50 lidz 11:20;

5.-12.klases audzgkniem no plkst. 12:00 lidz 12:20;

skolas darbiniekiem no plkst. 10:50 Iidz 12:20.

5. 1ZPILDITAJA PIENAKUMI UN TIESIBAS

Izpilditajam ir $adi pienakumi:
5.1.1. sniegt Pakalpojumu atbilstosi iepirkuma nolikuma noteiktajam prasibam, ligumam,
spekd esofajiem normativajiem aktiem un citiem izglitibas iestddes darbibu
reglament&josiem dokumentiem;
5.1.2. noslégt nedzivojamo telpu nomas ligumu, saskapd ar iepirkuma Nolikuma
10.pielikumu, .
5.1.3. nodros$inat Pakalpojuma snieg$anai nepiecie§amo tehnisko aprikojumu: virtuves
tehniku, iekartas, traukus, galda piederumus, ka arf:
5.1.3.1. uzturét to kartiba un nodroSinat ta atjaunoSanu par saviem lidzekliem;
5.1.3.2. nodrodinat tehniskd aprikojuma, telpu, mébelu, trauku un galda
piederumu mazgaSanu un kopSanu un uzturgSanu atbilstosi sanitdrajam un higicnas
normam;
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5.1.4. ievérot izglitibas iestades darba kartibas noteikumus:
5.1.4.1. izglitibas iestdd? ir noteikta 5 (piecu) dienu darba nedéla ar 2 (divam)
brivdienam — sestdienu un sv&tdienu |
5.1.4.2. izglitibas iestade nestrada normativajos aktos noteiktajas svétku dienas;
5.1.4.3. par izmaindm izglitibas iestades darba kartibas noteikumos, par to kas
attiecas uz Izpilditaju, Pasttitajs rakstiski informé Izpilditaju 5 (piecu) darba dienu
laikd péc noteikumu sta¥anas speka.
5.1.5. rakstiski saskapot ar Pasititdju Izpilditaja darbinieku un ar Pakalpojuma
nodrosinaanu saistito personu sarakstu un Izpilditaja darba laiku;
5.1.6. nepielaut nepiedero$u personu uzturéSanos izglitibas iestades telpas, kuras nodotas
Izpilditdja ricibé, un teritorija;
5.1.7. izveidot un iesniegt saskanoSanai Pastiizja parstavim (arstniecibas personai)
€dienkarti turpmdkajim 5 (piecam) darba diendm atbilstodi Izpilditaja &dienkartes
piedavajumam 10 (desmit) diendm un saskana ar Tehnisko specifikaciju;
5.1.8. nodrosinat saudzgjoSas Edina¥anas iespéjas audzekniem ar specialam vajadzibam
un pem véra Pasititdja (arstniecibas personas) noteiktas dictas;
5.1.9. Izpilditajs nav tiesigs mainit cenas, kalkuldcijas, tehnologiskas kartes;
5.1.10. uzpemties risku un atbildibu, to skaitd par zaudgjumiem, ko tas nodarijis
PasttTtdjam, ta mantai vai videi, neizpildot liguma noteiktds prasibas, ka arf tresajai
personai, tai skaité personas veselibai, ja zaud&jumi raditi ar Izpilditdja vai ta darbinieku
neatlautu darbibu;
5.1.11. savlaicigi sanemt Pakalpojurha snieg8anai nepiecieSamas atbilstoas atlaujas;
5.1.12. ievérot higienas, sanitéras, epidemiologiskas, partikas aprites prasibas, Veselibas
ministrijas ieteikumus par veseligu uzturu un citas ar Hguma priek$metd noteikto
pakalpojumu saistitas regul§jo$as normas.
5.2.  Izpilditajam ir §adas tiesibas:
5.2.1. sapemt iesniegtis &dienkartes apstiprinajumu 1 (vienu) ned&u pirms Pakalpojuma
snieg$anas,
5.2.2. iznémuma gadijumos Pakalpojuma sniegSanai nodotas izglitibas iestides telpas
izmantot trefo personu pasitijuma izpildei, tikai rakstiski saskanojot o darbibu ar iestades
vaditaju ne vélak ka 5 (piecas) darba dienas ieprieks.

6. PASUTITAJA TIESTBAS UN PIENAKUMI

6.1.  Pasiititdjam (Pasiifitaja parstavim) ir 33di pienakumi:

6.1.1. nodot Izpilditdjam lietoSana izglitibas icstddes esodds virtuves telpas, sledzot

nomas Iigumu uz §t iepirkuma liguma darbibas laiku;

6.1.2. noteiktaja laikd sniegt zipas Izpilditdjam par audzéknu un darbinieku skaitu

attiecigaja diena;

6.1.3. veikt maksgjumus saskana ar liguma 3.3. punktu.

- Pasiifitajam ir $adas tiesibas:

6.2.1. izglitibas iestddes vaditajam un medicinas personala parstdvim, ki arl citiem

Pasifitaja noteiktiem darbiniekiem ir tiesibas kontrolgt &diena pagatavo3anas procesu un
tena kvalitati. Pakalpojuma neatbilstibu kvalitates prasibam apliecina akts, kuru paraksta

izofitibas iestades arstniecibas persona, vaditdjs un Pilnvarotd persona vai Pértikas un

veterindrd dienesta parstavis;

622. vienpusgji izbeigt ligumu, ja Izpilditdjs péc atkartotiem vismaz 2 (diviem)

rakstiskiem bridindjumiem neizpilda vai nepienacigi izpilda $aja liguma paredzéto. Sada

gadfjuma Pasiititdjs, neizmaksajot nekddas kompensdcijas, 3 (trfs) méneSus ieprieks




rakstiski pazino Izpilditajam par liguma izbeigSanu. Ligums uzskatams par izbeigtu 3 (fr1s)
ménesi péc rakstiska pazinojuma nosatisanas [zpilditajam;

6.2.3. gadijumos, kas saistiti ar bérnu veselibas apdraudgjumu, Pastfitdjam ir tiesibas
izbeigt ligumu, informg&jot Izpilditaju 1 (vienu) mgnesi ieprieks;

6.2.4. rakstiski un mutiski informét Pasiititdju vienu menesi ieprieks vai TpaSos (iepriekd
neparedzamos) gadijumos vienu dienu iepriek§ par izpémuma gadijumiem, kad netiek
pirkts Pakalpojums.

7. PUSU ATBILDIBA

7.1.  Par & liguma 3.3. punkta neizpildiSanu Tsta laika Pasiittdjs maksa ligumsodu Izpilditdjam
0,5% apm@ra par katru nokaveto maksajuma dienu, ligumsodu aprékinot no nesamaksata
maksdjuma summas.

72. lzpilditdjs maksa ligumsodu EUR 300 (iris simti euro) par katru dienu, kad netick
nodro$inita Pakalpojuma sniegSana vai & netiek nodro¥indta atbilstodi Liguma
noteikumiem, turklat par nesniegtajiem vai neatbilstodi Iigumam sniegtajiem
pakalpojumiem Pasiititajs neveic maksajumus.

73.  Izpilditajs atlidzina Pasiititajam radusos zaud&jumus, ka ari ligumsodu 0,5 % apméra no
attiecigajam liguma darbibas gadam noteiktss Jiguma summas, ja Izpilditajs vienpusgji
atsakas no liguma izpildes, lauZ ligumu vai arl Iigums tiek izbeigts Izpilditaja vainas del.

7.4.  Izpilditajam aprékinatie figumsodi tiek ieturgti no Pasiititaja izmaksajamajam summam.
Gadijuma, ja izmaksajamas summas uz ligumsoda aprékina$anas bridi nav, tad PasttTtajs
Izpilditajam iesniedz rékinu ar ligumsoda aprékinu. Ligumsodu samaksa neatbrivo no
pienakuma izpildit uznemtas saistibas.

8. ATBILDIBA UN STRIDU IZSKATISANA

8.1. Puses appemas godpratigi pildit ar 3o ligumu uznemtas saistibas.

8.2. Ja kada puse nepilda godpratigi saistibas, tA appemas atlidzinat otrai pusei liguma
paredzéto ligumsodu un zaudgjumus, kas radusies 32 liguma darbibas laikd un ir saistiti ar
o lTigumu.

83. Stridi saistibd ar %o ligumu risinami savstarpgjas sarunds, bet, ja vienoSands netiek
panakta, izskatami saskana ar normativajiem aktiem.

8.4. Neviena puse nav atbildiga par savu saistibu neizpildi, ja t& radusies neparvaramas varas

de]. Ar neparvaramu varu saprot dabas katastrofas, karu un jebkura rakstura kara

operacijas, blokadi, embargo, epidémijas un citus arkartas apstaklus, kurus puses nevargja

paredzet liguma izpildes laika. Par §adu apstakiu iesta$anos 24 stundu laikd tiek pazigots

otrai pusei. Izbeidzoties neparvaramas varas apstikliem, liguma darbiba turpins.

9. PAREJIE NOTEIKUMI

Liguma izpildei Puses pilnvaro atbildigus parstavjus, kura pienakums ir vadit un kontrolét
$1 liguma izpildes gaitu, tai skaitd parbaudit un piepemt dokumentus, informét par ITguma
~ izpildi gan savu, gan otru pusi, parakstit pienemsanas — nodo3anas aktus:

'9.1.1. no Pasititija puses - Andris Dulpips, talr. 29568443, e-pasts:
-_andris.dulpins@saulkrasti.lv ;

- no Izpilditaja puses — Inara Jakse, talr.;29335827, e-pasts: inara.jakse@balticrest.com.
Jebkuri §3 liguma grozijumi un papildindjumi noformgj ami rakstiski, pusém vienojoties,
un stijas spéka no briZa, kad abas puses tos ir parakstijudas.




9.4. Sis ligums sagatavots un
vienadu juridisko speku,
9.5.  Liguma pielikumi:
9.5.1. 1.pielikums — Tehniskas specifikacijas;
9.5.2. 2. pielikums — Izpilditaja piedavajums (tehniskais piedavajums un finandu
piedavajums);
9.5.3. 3.pielikums — parskata veidlapa.

parakstits 2 (divos) autentiskos cksemplaros latviesu valoda ar
pa I (vienam) eksemplaram Pasiititagjam un Izpilditajam.

10.  PUSU REKVIZITI UN PARAKSTI
Pasiititajs:
Saulkrastu vidusskola

Smil3u iela 3, Saulkrasti,
Saulkrastu novads, LV-2160

Izpilditajs:
SIA ,,Baltic Restaurants Latvia”

Elizabetes icla 20, Riga, LV-1050

Reg Nr.LV40003556833

Konta Nr. LV31UNLA0050000481510
AS ,,SEB banka”, kods UNLALV2X
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1. pielikums
2015.gada 27.augusta
Iepirkuma ligumam
Nr.
par €dindSanas pakalpojumu sniegSanu

TEHNISKA SPECIFIKACIJA

Edinasana janodrogina Zvejniekciema vidusskolas — izglitojamajiem un darbiniekiem:
&dinaganas pakalpojums Zvejniekciema vidusskold janodro§ina ne mazak, ka:

Vieta Edinaganas pakalpojumu Testades darba dienu skaits
sanéméju skaits [iguma darbibas perioda

Atpfitas ield 1, 1.-4 klases ~ 106+107+112
Zvejnickciema audzekni

vidusskola ' 5.-12.klases- 171+181+182 525 (3x17%)

audzekni
Kopa - 277+288+294= 859
( kladu komplekti 13+13+13)
Darbinieki 30

Audzeknu skaits ir noradits liguma summas aprékinaSanai un ir uzskatams par aptuvenu.
Faktiskais &dindmo personu skaits un pasiititaja maksajama summa tiks noteikta liguma
paredz&taja kartiba.

. Edinasanas pakalpojuma apjoms var mainities, nemot v&ra $adus apstaklus:

2.1. darbinieku skaita mainu (ikdien iestade atrodas aptuveni 30 darbinieki, darbinieku slodze
un atvalindjumi, citi apstakli); :
2.2. audzéknu skaita aptuvena prognoze pa macibu gadiem liguma darbibas perioda:

2015./16.m.g. — 277: 1) 1.-4 klase - 106; 2) 5.-12. klase — 171;
2016./17.m.g. — 288: 1) 1.-4. klase -107; 2) 5.-12. klase —181;
2017./18.m.g. — 294: 1) 1.-4. klase -112; 2) 5.-12. klase —~183;

2.3. audzeknu skaita mainu (pamatskolu ikdiena apmeklg apm. 90% audz&knu, daZzadu slimibu
periodos - mazak);
2.4, skolas slégganu darbinieku atvalingjuma, briviaiku un svétku dienas. Brivdienu periodi un
ilgums turpmakajos mécibu gados nav zinami;
2.5. piedavajumu sagatavoSanas un Vérté8anas noliikos tiek noteikts, ka liguma darbibas
perioda skola &dinaSanas pakalpojums sniedzams 525 dienas.

. Skolas audzeknu un darbinieku skaits, kuriem janodro3ina &dinaana (8dinasanas pakalpojuma

apjoms) tiek precizéts katru darba dienu lidz pikst. 09.00.

. Pretendentam, organizgjot &dinasanu Zvejnickciema vidusskola, ir janodrosina normativajos

aktos noteiktds sanitaras un higiénas prasibas.

. Ediena pasnieganas metodika ir jasaskano ar Pastitaju.

Skolas darba diend &diens tiek nodroginats: pusdienas: no plkst. 10.50 -11:20 ( 1-4 klase1);
12:00 -12:20 (5-12.Klasei); pusdienas tiek piedavatas ari darbinickiem.

. Edinasanas pakalpojuma sniegdanas tehniskais aprikojums:

7.1. pasiifitajs, 8diena pagatavosanai, nodot Pretendentam nomas lieto¥ana virtuves telpu 87 m?
platiba Atpiitas ield 1, Saulkrastos, saskana ar nedzivojamo telpu nomas ligumu (Nolikuma
10.pielikums);

~ 7.2. pretendents nodrosina pakalpojuma snieg¥anai nepiecieamo tehnisko aprikojumu, ka arl

nodro¥ina tehniska aprikojuma uzturgSanu, apkopes, remontu un atjaunosanu, par saviem
Iidzekliem.;
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7.3, pretendents iesniedz pakalpojuma nodrojina$anai nepiecieSama tehniskd aprikojuma
sarakstu, sagatavotu saskand ar veidlapu (Nolikuma 6. pielikums);
7.4. tehniska aprikojuma uzstadiSanas laika (mainoties uznémejiem — &dinadanas pakalpojuma
sniedz&jiem) janodrosina €diena piegade;
7.5. pasiititaja riciba esosd inventara saraksts ( Nolikuma 11.pielikums).
8. Ediena pagatavo$ana:
8.1. &dienu pagatavo Zvejniekciema vidusskold, Atpiitas iela 1, Zvejniekciema, Saulkrastu
pagastd, Saulkrastu novada, kur atrodas skolas virtuves bloks;
8.2. edienu pagatavo atbilsto$i normatIvo aktu prasibam.
9. Prasibas &dienam:
9.1. pagatavotajam edienam jaatbilst normativo aktu prasibdm par skolas audzeknu &dindSanu;
9.2, édieni jagatavo no dazadam partikas grupam dzivnieku un putnu gala, zivis, darzem
zalumi, augli, putraimi, maize, makaroni, piena produkti u.c., izmantojot péc iesp€jas
plasaku produktu klastu ar attlec1gu kaloritati;
9.3. &dienkarté nav vélams ieklaut cisinus, sausas brokastu parslas, saldos sierinus, jogurtus
traucinos, u.c. pusfabnkatus
9.4. audzekmem ar speciilam vajadzibam janodrodina saudz€joSas &dinalanas iespEjas
_ (1eprleks to saskanojot ar skolas mediki un audzékna vecakiem),
9.5. ediena gatavoSanai izmanto partikas produktus, kas nesatur gen@tiski modificEtos
organismus, nesastav no tiem un nav razoti no tiem;
9.6. &dienkarts izmantojamie produkii nedrikst saturgt sintétiskas krasvielas.
10. Edienam jaatbilst $adai temperatiirai un izskatam:

10.1. siltajiem €dieniem — temperatiira ne zemaka par +65 gradiem C;

10.2. aukstajiem &dieniem — temperatiira ne augstaka par +12 gradiem C;

10.3. pargjiem &dieniem — atbilstodi organoleptiskajiem raditdjiem (izskats, smarza,
garsa).

11. Fdienam jaatbilst Latvijas Republikas normativajos aktos noteiktaja normam par audzeknu
gdinasanu izglitibas iestades.

11.1. Energijas un uzturvielu normas: skolas izglitojamie (pusdienas)
o Energltiskd | ltumvielas | Tauki | Oglhidrati
Izglitojamie vértiba © @ @
(kcal) g g £
1.—4 klasu izglitojamie 700-800 18-30 24-31 88-110
5.~12 kladu izglitojamie 840-960 21-36 28-37 105-132
12. Ediena porcijas apjoms (gramos):
12.1. pagatavotd Ediena apjomam attiecibd uz pamatskolas audzEkypiem Jaatbllst
normativo aktu prasibam par izglitibas iestazu izglitojamo &dinasanu;
12.2. pagatavotd €diena apjoms darbiniekiem:
Edienreize Apjoms, g
Pusdienas:
Salati 100
Zupa 200
Gala 100
Darzeni, biezputra 130-150
Kompots, kiselis, sula 150-200




13. Pretendents izstrada édienkartes piedavajumu 10 diensim saskand ar $o tehnisko specifikaciju
un tehnologiskas kartes katram &dienkart€ iekjautajam &dienam un dz€rienam.

14. Edienkartém un tajas ick]autajiem dieniem un dz@rieniem, ka arl pakalpojumam kopuma
jaatbilst normativo aktu prasibam.

15. Bdienu gatavo$and un uzglabasand dod priek¥roku energoefektivam un Qidens taupiSanas
iespgjam atbilsto$am virtuves iekartam.

16. Pakalpojuma snieg$ani ieteicam izmantot ledusskapjus un sald&tavas, kuri nesatur ozona skani
noardosas vielas.

17. Trauku mazgasanai lieto videi draudzigus (fosfatus nesaturo$us) mazgasanas Iidzeklus.

18. Edienus un dzérienus servé, izmantojot vairakkart lietojamos galda piederumus.

19. Dod prieksroku videi draudzigai piegadei, lai samazindtu vides piesarnojumu ar izplides
gAzém no autotransporta un cela infrastruktiras slodzi.

20. Teteicams pirkt produktus lielaka iepakojuma vai tada iepakojuma, kas ir videi draudzigs vai
kura lielaka dala ir otrreizgji parstradajama, vai produkta piegadatdjs to pienem atkartotai
izmanto$anai.

- 21. Teteicams veikt atbilstodu atkritumu apsaimniekoganu, ¥kirojot atkritumus, kas nododami
talakai parstradei vai regenerdcijai, - biologiski nodrdamos atkritumus, stiklu, papiru un
kartonu, metalu, PET, plastmasas.

92. Saulkrastu novada dome ki pasttltajs garante komplekso pusdienu apmaksu Zvejniekciema
vidusskolas izglitojamiem:

22.1. 1.-4. kiagu skoleniem atbilstodi $o kladu realajam apmekigjumam un vélmei sagemt
kompleksds pusdienas, ja pretendenta piedavatais pakalpojums atbilst MK 28.12.2010.
noteikumiem Nr. 1206 “Kartiba, kada aprékina, pieskir un izlieto valsts budZeta paredz&tos
lidzeklus pasvaldibam pamatizglitibas iestades skolénu &dindSanai” 1.pielikumam.

22.2. Pac skolas pieprasijuma nodrodina dalibu Latvijas Republikas un Eiropas
Savienibas atbalsta programma ,.Skolas auglis” auglu un darzepu piegadei un izdalei
izglitojamajiem, ka arl dalibu Jatvijas Republikas un Eiropas Savienibas atbalsta
programma ,,Skolas piens” piena piegadei un izdalei izgiftojamajiem.

73. Normativie akti, kuru prasibas un jeteikumi jaievéro, sniedzet sabiedriskds eédiniianas
pakalpojumus, t.sk. sagatavojot kompleksas édienkartes visim vecuma grupam:

23.1. Partikas aprites uzraudzibas likums;
23.2. Bérnu tiesibu aizsardzibas likums;
23.3. Ministru kabineta 28.12.2010. noteikumiem Nr.1206 ,Kartiba, kada aprékina,

piedkir un izlieto valsts budZeta paredzgtos lidzek]us pasvaldibam pamatizglitibas iestades
skolenu &dinasanai” 1.pielikums;

23.4. Ministru kabineta 2002.gada 27.decembra noteikumi Nr. 610 ,,Higiénas prasibas
vispargjds pamatizglitibas, visparéjas vidgjas izglitibas un profesionalas izglitibas
iestadém™;

23.5. Ministru kabineta 2013.gada 17.septembra noteikumi Nr. 890 ,,Higi€nas prasibas

bérnu uzraudzibas pakalpojuma sniedz€jiem un izglttibas jestadém, kas Tsteno pirmsskolas
izglitibas programmas”;

23.6. Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 852/2004 (2004. gada 29. aprilis)
par partikas produktu higiénu u.c.;
23.7. Ministru kabineta 2012.gada 13.marta noteikumi Nr. 172 ,Noteikumi par uztura

normam izglitibas iestazu izglitojamiem, socialas apripes un socidlas rehabilitacijas
institficiju klientiem un arstniecibas iestazu pacientiem”;

23.8. ‘Ministru kabineta 2005.gada 14junija noteikumi Nr. 409 ,Partikas aprite
nodarbinato personu profesionalas kvalifikacijas prasibas”.

23.9. Ministru kabineta 2014. gada 12.augusta noteikumi Nr.461 ,Prasibas partikas




[
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kvalitates sheméam, to ievieSanas, darbibas, nzraudzibas un kontroles kartiba™;
23.10.

Ministru kabineta 2009.gada 26.maija noteikumi Nr.485

»Biologiskas
lauksaimniecibas uzraudzibas un kontroles kartiba™;
23.11. .

Ministru kabineta 2009.gada 15.septembra noteikumi Nr. 1056 ,,Lauksaimniecibas
produktu integrétds audzESanas, uzglabd$anas un mark€Sanas prasibas un kontroles
kartiba™;

23.12. Ja pakalpojuma sniegSanas periodd spéku zaud€ kads no minétajiem normativajiem

aktiem un t@ vietd stdjas cits, tad liguma Izpilditdjs nodrofina pakalpojuma sniegSanu
atbilsto$i speka esodajiem normativiem aktiem.




2.pielilkums
2015.gada 27.augusta
Iepirkuma ligumam
Nr.
par édind8anas pakalpojumu sniegSanu

Edienkarte

Dienas EDIENKARTE izglitojamiem no 1.-4.)asei

1. Diena

51186 | Vistas filejas kotletes Albinu gaumée 560 12,32 10,59 1,62 150,41 0,48
50394 | BeSamel - picna mérce 50 1,71 3,53 4,11 55,05 0,05
50219 | Variti kartupeli 150 3,18 0,16 23,53 108,28 0,20
53030 | Gurku - ldnieSu kipostu salati 50 1,44 2,07 1,26 29,40 0,10
52917 | Ogu kiselis 150 0,59 0,12 35,50 14541 0,12
50508 i Flamert krems 50 3,94 9,19 9,50 136,48 0,20
6990 | Tradicionsla formas maize 14 0,48 0,10 4,35 21,50 0,02
Piensé | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80 0,00
Kopa* % 2045 | 29,76 89,28 743,33 1,17
2 e : ‘ : 1l
L |
2. Diena
L “ ! Vielis g
o : b . i g 5 o
»%w i e adiain S [ Enerfgtisha,
n&u e e | Olb: [T Ol | Verhba Kok
50127 [tnlu grnbu zupa 200 2,14 5,63 8,00 91,25
51750 | Kréjums skabs 10 0,26 2,00 0,27 20,12
51571 | Zivju kotlete 80 | 12,98 9,70 8,03 171,99
50653 | Variti risi 150 3,14 0,28 35,86 158,49
55395 | Buljouna mérce 50 0,22 2,17 1,33 25,73
56004 | Svaigu darzenu salati ar ellas un bazilika merci 50 0,50 4,17 1,59 4586
%3343 | Abolu kompots 200 0,11 022 | 2321 104,91
626 | "Rigas" kiona maize 25 2,15 0,35 12,55 64,75
Piens? | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80
Kopa* % 27,29 | 28,51 | 100,24 779,89 1,17
N A ; )
3. Diena
iy
s : 2 & T I é i ;
52143 Zledkapostu bleze:;zupa 200 2,33 7,15 5,60 96,02 0,20
51750,1 | Krgjums skabs ) 19 0,26 2,50 0,27 24,62 0,03
55575 | Makaroni ar sautétu vistu un ddrzepiem 200 | 16,10 | 14,65 33,19 328,82 0,68
51674 | Gurld 50 §,30 0,10 0,90 5,70 0,10
52264 | Abolu - dzérvenu dzériens 200 0,12 0,00 27.31 109,72 0,05
629 | Kirbju maize "Zeltene" 20 2,14 1,80 8,92 61,80 0,04
Piens8 | Piens 2% 200 5,80 4,00 2,40 96,80 0,00
60 | Aboli 100 0,30 0,60 11,40 52,20 0,07

o oot o i A A



ok

s fall RTITS i H k| 314
51221 | Vistas galas harto 200 6,14 6,83 | 20,77
51750,2 | Krejums skabs 10 0,26 2,00 0,27
50770 | Maltis galas un darzenu saut€jums 200 987 1 13,01 17,48
51750,3 | Krgjums skabs 10 0,26 2,00 027
51672 | Tomati 50 0,50 0,10 1,30
52133 | Persiku dzeramais kiselis 200 0,38 0,01 21,91 8026 0,10
622 | "Staburaga"kliju maize 15 1,82 0,41 7.10 40,95 0,03
Piensl6 | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80 0,00
51678 | Bumbieri 100 0,50 0,30 12,40 54,30 0,07
Koj }a* Y% _ 25,54 | 28,65 90,90 725 1,17
-y

Kopa* %

Svaigu kaposiu zupa_- 200 4,10 6,38

51750,74 | Krejums skabs 10 0,26 2.50

60219 | Tvaikoti kartupeli ar zaJumiem 150 3,21 0,16

50358 | Bolonas m&rce ar puraviem 90 8,42 7,18
52957 | Lapu salatu kartojums ar kefira mérci 50 0,88 1,00 1,53 18,80 0,10
50820 | Biezpiena masa ar rozingém 50 5,85 2,40 7.87 55,87 0,15
55416 | Rabarberu - zemenu kischis 150 0,27 0,06 26,42 107,27 0,10
633 | Rigas saldskabd maize ar praudiem 10| 08 0,47 5,63 31,20 0,02

Piens55 | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80 0,00

60,1 | Aboii 100 0,30 0,60 11,40 52,20 0,07
29,92 | 24,75 95,45 709,96 1,17

6. Diena

e i o

e 5 L o

=1 e . ; : §h

@d %Osa o b 5 éai

Pusdienas

53521 | Majas gula3zupa 200 3,12 6,68 6,74 99,56 0,35
51750,351 | Krejums skabs 10 026.1 200 027 20,12 0,03
50881 | Sauteta cikgala ar cukini un kirbi 150 751 | 10,30 4.06 140,57 045
50219,1 | Variti kartupeli 150 318 0,16 23,53 108,28 0,15
53985 | Kdapostu salati ar burkaniem un elju 30 0,77 1,61 3,41 31,22 0,05
53412 | Jayogu cidoniju dzériens 200 0,36 | - 0,06 18,78 77,12 0,05
7013 | Karaiiska sgklu maize 50 5,40 3,40 23,20 145,00 0,09
Piens3 | Piens2% 200 5,80 4,00 9.40 96,80 0,00
Kopa* 26,81 | 28,21 89,39 718,66 1,17

Pusdienas

50137 | Kirbju krémzupa 200 2,32 6,25 10,1 105,93 0,25
50286 | Yassa ar grilBtu vistas galu 200 | 1632 ¢ 1325 40,23 346,23 0,62
52110 | Biefu salati ar ellu 50 0,75 1,55 4,66 35,62 0,10
55134 | Plamju - abolu dzeriens 200 0,34 0,01 24,77 100,56 0,10
Piens17 [ Piens 2% 200 3,80 4,00 9,40 96,80 0,00
626,1 | "Rigas" klona maize 15 1,29 0,21 7,53 38,85 0,03
60,452 | Aboli 100 0,30 0,60 11,40 52,20 0,07




Kopa* %

53804

Zemnieku zupsa

51694,

Kp a* %

2,30

51750,4 | Krgjums skabs 10 0,26 2,00 0,27
50218 | Kartupelu spindtu biezputra 200 4,49 4,39 21,98 148,23 0,20
53226 ; Tvaikota cikgalas kotlete 80 11,00 Q.96 548 156,09 0,50
52140 | Skabu kapostu salati ar ellu 70 1,00 3.00 1,58 37,31 0,07
55000 | Kirbju strupa dzériens 200 0,03 0,00 19,93 80,40 0,05
621,509 | Rucavas s€klu maize 25 2,53 1,90 11,43 76,00 0,05
Piens18 | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80 0,00
51678,1 | Bumbieri 100 0,50 0,30 12,40 54,30 0,07
Kopa* % 26,78 | 28,39 | 89,99 729,48 1,17

3 L
9. Diena
ST s
N | Edieda nosaukim o i olbig Tl ol ;

53802 | Darzenu zupa ar za[ajiem ziroiSiem 200 2,63 5,56 11,41 107,58 0,20
51750,5 { Kr&jums skibs 10 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
54130 | Grobu risotto ar rudens darzeniem 150 3,53 5,08 22,53 149,56 0,15
54058 | Cepta pik3as fileja 60 | 1259 6,05 2,55 115,14 0,47
50635 | Rutku salati 50 0,49 3,09 2,31 39,04 0,10
52177 | Upenu dzériens 200 0,32 0,00 ; 23,56 95,94 0,05
6990,574 | Tradicignala formas maize 35 1,68 0,35 15,23 75,25 0,07
51694 | Mandarini 100 0,70 0,30 10,10 45,90 0,10
Piens19 | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80 0,00
28,01 ; 2640 97,35 745,3; 1,17

55412 | Zemenu kiselis
60219,1 | Tvaikoti kartupeli ar zalumiem 0,13 18,86 89.54 0,12
50782 | Aknu placentsi 8,84 6,25 136,72 0,33
53864 | Piena méree 226 [ 275 34,73 0,05
50629 | Balto redisu un burkine salati ar kapestiem un e]|u 6,10 2,14 68,36 0,14
626,30 | "Rigas" klona maize 0,14 5,02 25,90 0,02
Piens2! | Piens 2% 4,00 9,40 96,80 0,00
60,21 1 Aboli 0,60 11,40 52,20 0,07

Kopa* %

Dienas EDIENKARTE izglitojamiem no 5.~12.klasei

1. Diena




NE, : 4 al VN
51186 70 1747 | 15,12 2.26 21401 | 04
50394 | BeSamel - piena merce 50 1,71 | 3,53 411 55,05 | 0,05
50219 | Variti kartupeli 170 3,60 | 018 | 2667 122,72 | 020
53030 | Gurkn - Kinietu kapostu salati 70 2,61 | 2,89 1,77 41,16 | 0,10
52917 | Ogu kiselis 150 0,59 | 0,12 | 3550 14541 | 0,12
50508 | Flamert krems 50 3041 0,19 9,50 13648 | 020

6990 | Tradicionala formas maize 45 2,16 0,45 19,58 96,75 0,02

Piens6 | Piens 2% 150 435 | 300 7,05 72,60 | 0,00

Kopi* %

“V’gg" )

2. Diena

diena nosauk 6] ik 1ba Kz

50127 | Itdaju griobu zupa 250 2,67 7,04 9,99 114,06 0,20
51750 | Krejums skabs 10 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
51871 | Zivju kotlete 90 16,48 12,35 9,27 214,78 0,55
50653 | VAartti risi 170 3,56 0,31 40,64 179,62 0,10
55395 | Buljona mérce 50 0,22 2,17 1,33 25,73 0,05

Svaigu darzepu salati ar effas un bazilika
50004 | merci 70 0,70 5,84 2,23 64,20 0,14
53343 | Abolu kompots 200 0,11 0,22 23,21 104,91 0,03
626,00 | "Rigas" kiona maize 25 2,15 0,35 12,55 64,75 0,05
Piens7 | Piens 2% 200 5,80 4,00 9.40 96,80 0,00

Kopa* % 31,94 | 34,28 108,89 884,97 1,17

S5
3. Diena

52143 | Ziedkapostu biezenzupa 250 291 894 | 700 120,03 | 020

51750,1 | Krejums skibs 10 0,26 2,50 0,27 24,62 0,03
55575 | Makaroni ar sautctu vistu un darzeniem 250 20,28 | 1835 42,39 415,56 0,68
51674 | Gurki : 70 0,42 0,14 1,26 7,98 0,10
52264 | Abolu - dzerveou dzEriens 250 0,15 0,00 [ . 34,14 137,15 0,05

629 | Kirbju maize "Zeltene" 20 2,14 1,80 8,92 61,80 0,04
Piens8 | Piens 2% 200 5,80 400 9,40 96,80 0,00
60 | Aboli 100 030 0,60 11,40 52,20 0,07
Kopa* % ) 32,25 | 36,33 114,77 916,14 1,17

4, Diena

LEna:n0s = : ReciaOelhsi =5
51221 | Vistas galas hardo , 250 7,68 8,53 25,96 211,37 0,20
51750,2 | Krgjums skabs 10 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
50770 | Maltas galas un darzenu sautgjums 250 1234 | 16,26 21,85 283,09 0,61
51750,3 | Krejums skabs 10 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
51672 | Tomati ril) 0,70 0,14 1,82 11,34 0,10
52133 | Persiku dzeramais ldselis 200 0,38 0,01 21,91 89,26 0,10
622 | "Staburaga"kliju maize 25 3,03 0,68 11,83 68,25 0,03
Pienslé | Piens 2% 200 5,80 4,00 9.40 96,80 0,00
51678 | Bumbieri 100 0,50 0,30 12,40 54,30 0,07
Kopa* % 30,95 [ 3391 | 10571 854,64 1,17




Svaigu kdpostu zupa
Krejums skabs

60219 | Tvaikoti kartupeli ar zajumiem 170 0,18 26,72 126,85 0,15
50358 | Bolonas m&rce ar puraviem 120 11,23 991 2,83 145,63 0,35
52957 | Lapu salitu kdrtojums ar kefira merei 70 1,24 1,40 2,15 26,32 0,10
50820 | Biezpiena masa ar roziném 50 5,85 240 7,87 55,87 0,15
55416 | Rabarberu - zemenu Kiselis 150 0,27 0,06 26,42 107,27 0,10
633 | Rigas saldskaba maize ar graudiem 20 1,66 1,94 11,26 62,40 0,02
Piens33 | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80 0,00
60,1 | Aboli 106 0,30 0,60 11,40 52,20 0,07

Kopa* % _

53521 | Majas guladzupa 250 3,91 8.34 843 124,45 035
51750,5 | Krgjums skibs 10 0,26 2,00 027 20,12 0,03
50881 | Saut#ta cakgala ar cukini un kirbi 160 8,44 | 10,98 4,33 149,95 045
50219,1 [ Vvarit kartupeli 180 3,82 0,19 28,24 129,93 0,15
53985 | Kapostu saldti ar burkiniem un ellu 100 1,53 3,23 6,82 62,43 0,05
53412 | Janogu cidoniju dzeriens 250 0,46 0,08 23,48 96,40 0,05

7013 | Karaliska séklu maize 60 6,48 4,08 27,84 174,00 0,09

Piens3 Piens 2% 200 5,80 4,00 9.40 96,80 0,00
Kopa* % 30,69 | 32,90 [ 108,80 8 1,17

854,0

v SR A

Pusdienas
50137 | Kirbju krgmzupa 250 291 7,81 12,63 132,41 0,25
50286 | Yassa ar griletu vistas gaju 256 20,65 | 16,56 50,29 432,79 0,62
52110 | Biefu saldti ar ¢]|u 0 1,05 2,17 6,53 49,86 0,10
55134 | Plomju - abolu dzériens 200 0,34 0,01 24,77 100,56 0,10
Piensl7 [ Piens 2% 200 5,80 4,00 92,40 96,80 0,00
626,1 | "Rigas" kiona maize 15 1,29 0,21 7,53 38,85 0,03
60,451 | Aboli 100 0,30 0,60 11,40 52,20 0,07
Kopa* % 32,33 [ 31,36 122,56 903,47 1,17

8. Diena
-Ediena-nosauKi £ Keal i
53804 | Zemnieku zupa 250 1,47 [ 3353 9,41 75,29 0,20
51750474 | Krejums skabs 10 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
50218 | Kartupe|n spinfitu biezputra 200 4,49 4,39 21,98 148,23 0,20
53226 | Tvaikota ciikgalas kotleie 100 12,65 | 11,41 6,85 181,28 0,50
52140 [ Skiibu kipostu saliti ar ¢[|u 100 1,43 4,29 226 53,29 0,07
55000 | Kirbju sfrupa dz€riens 200 0,03 0,00 19,93 80,40 0,05




621,507 | Rucavas seklu maize 50 5,05 3,80 22,85 152,00 0,05
Piensi8 | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80 0,00
51678,1 | Bumbieri 100 0,50 0,30 12,40 54,30 0,07

Kopa* % 3,67 | 33,72 105,35 861,71 1,17

Edis

53802 | Dérzenu zupa ar zalajiem zirnigiem 250 3,29 6,95 14,27 13447 00
51750,7 | Kréjums skibs 0 . 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
54130 | Grobu risotto ar rudens dirzeniem 170 4,01 3,73 25,33 169,50 0,15
54058 | Cepta piksas fileja 80 16,19 7,77 328 148,03 047
50635 | Rutku salati 70 0,69 4.33 3,23 54,66 0,10
52177 | Upenu dzgriens 200 0,32 0,00 23,56 95,94 0,05
6990,1 | Tradicionals formas maize 50 2,40 0,50 21,75 107,50 0,67
51694 | Mandarni 100 0,70 0,30 10,10 4590 0,10
PiensI9 | Piens 2% . 200 5,80 4,00 9.40 96,80 0,00
Kopa* % 33,66 | 31,58 111,39 872,92 1,17
PRI A : -
55 0
10. Diena

K sdiend:ns ¢UTHS: i ki ] @b‘!%a Fau Kl VEI
51116 : Tradiciondlais biezpiena sacepums 60 10,38 3,17 12,69 121,11 0,30
55412 | Zemenu kiselis 150 0,66 0,11 40,60 166,04 0,12
60219,1 | Tvaikoti kartupeli ar zalumiem 120 2,56 0,13 18,86 89,54 0,12
50782 | Aknu placenisi 65 11,27 12,37 8,74 191,41 0,35
53864 | Piena merce 50 (0,85 2,26 2,75 34,73 0,05

Balto redisu un burkanu salati ar I

50629 | kapostiem un ellu 70 0,98 5,10 2,14 5936 0,14
626,2 | "Rigas" klona maize 35 3,01 0,49 17,57 90,65 0,02
Piens21 | Piens 2% 200 5,80 4,00 9,40 96,80 0,00
60,643 | Aboli 100 0,30 0,60 11,40 52,20 0,07
Kopa* % 35,83 | 28,23 | 124,15 901,82 1,17

T

Dienas EDIENKARTE darbiniekiem

1. Diena

51186 | Vistas filejas kotletes Albinu gaume 100 2496 | 21,60 3,23 305,73 048
50394 ; Be$amel - piena mérce 50 1,71 3,53 4,11 55,05 0,05
50219 | Variti kartupeli 150 3,18 0,16 | 23,53 108,28 0,20
53030 | Gurku - kinieSu kipostu salati 1600 2,87 4,13 2,53 58,80 0,10
52917 | Ogu kiselis . 150 0,59 0,12 35,50 145,41 0,12
50508 { Flamer? kréms 50 3,94 9,19 9,50 136,48 0,20

6990 | Tradicionald formas maize 50 2,40 050 | 21,75 107,50 0,02




1 Cena,
Rec. (TK) | Edienreize porcijas Energétiska EUR, (
Nr. Ediena nosaukums iznakums virttba, Keal bez
g PVN)
50127 ; Italu gritbu zupa 200 91,25 0,20
51750 | Krgjums skabs 10 20,12 0,03
51571 | Zivju kotlete 100 1831 ¢ 13,72 [ 1030 238,64 0,55
50653 | Varii rrsi 150 3,14 0,28 { 3586 158,49 0,10
55395 [ Buljona mérce 50 0,22 2,17 1,33 25,73 0,03
50004 | Svaigu dirzenu saliti ar e]las un bazilika merci 104 0,99 8,34 3,18 81,71 0,14
53343 | Abolu kempots 200 0,11 022 | 2321 104,91 0,05
626,00 | "Rizas" klona maize 25 2,15 0,35 12,55 64,75 0,05
1,17
3. Diena

) :
2,33 7,15 5,60 96,02 0,20
51750,1 | Kr&jums skabs 10 0,26 2,50 0,27 2462 0,03
55575 | Makaroni ar sautetu vistu un darzegiem 300 2433 | 2202 [ 50,87 498,68 0,75
51674 | Gurki 100 0,60 0,20 1,80 11,40 0,10
52264 | Abolu - dzérvenu dzériens 200 0,12 0,00 § 2731 109,72 0,05
629 | Kirbju maize "Zeltene" 20 2,14 1,80 8,92 61,80 0,04

51221 [ Vistas galas haréo
51750,2 | Krejums skabs
50770 | Maltds galas un darzenu sautéjums
51750,3 | Krejums skibs 10 0,26 2,00 0,27
51672 | Tomati 100 1,00 0,20 2,60
52133 : Persiku dzeramais kiselis 200 0,38 0,01 ] 2181
622 | "Staburaga"kliju maize 25 3,03 0,68 | 11,83 68,25 0,03

5. Diena
e ] N i
B I i ¥ t 1 it H ¥ Er; IS 3‘:@%! ] :
53799 | Svaigu kapostu zupa 200 4,10 0,48 7,24 104,49 0,20
51750,4 | Kréjums skibs 20 0,52 4,00 0,54 40,24 0,03
60219 | Tvaikoti kartupeli ar zalumiem 150 3,21 0.16 23,58 111,92 0,15
56358 | Bolopas mérce ar puraviem 150 14,04 [ 1238 3.53 182,07 0,42
52057 | Lapu sal#tu kirtojums ar kefira mérei 100 1,77 2,00 3,07 37,60 0,10
50820 | Biezpiena masa ar rozimém 50 5851 240 7,87 55,87 0,15
55416 | Rabarberu - zemenu kiselis 150 0,27 0,06 | 2642 107,27 0,10
633 | Rigas saldskaba maize ar graudiem 20 1,66 0,94 11,26 62,40 0,02
6. Diena

el Cn ]
Pusdienas
53521 | Majas gula$zupa 200 3,12 6,68 6,74 99,56 0,35
51750,5 | Krgjums skiibs 10 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
S0881 | Saut&ta cokgala ar cukini un kirbi 150 7.91 | 10,30 4,06 140,57 0,45
§0219,1 | VarTti kartapeli 150 ~ 3,18 0,16 | 23,53 108,28 0,15




53985 | Kapostu salati ar burkaniem un eliu 100 1,53 3.23 6,82 62,43 0,05
53412 : Janogu cidoniju dzEriens 200 0,36 0,06 18,78 77,12 0,05
7013 | Karaliska seklu maize 50 5,40 340 | 23,20 145,00 0,09

diena nosaukins. 2

50137 | Kirbju krémzupa 200 2,32 6,25 10,11 105,93 0,25
50286 | Yassa ar grilétu vistas galu 300 24,78 | 19,87 60,35 519,35 0,69
52110 | BieSu salati ar elju 100 1,50 3,10 9,33 71,23 0,10
55134 | Pinomju - Abolu dzériens 200 0,34 0,01 24,77 100,56 0,10
626,1 | "Rigas" klona maize 20 1,72 0,28 10,04 51,80 0,03

di Sauki g ; 4

53804 | Zemnieku zupa 200 1,18 2,83 7,52 60,24 0,20
51750,474 | Kr&jums skibs 10 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
50218 | Kartupeju spinitu biezputra 150 3,36 3,30 16,49 111,17 0,20
53226 | Tvaikota ciikgalas kotlete 100 12,65 | 11,41 6,85 181,28 0,57
52140 | Skabu kapostu salati ar e|ju 100 1,43 4,29 2,26 53,29 0,07
55000 | Kirbju sirupa dzgriens 200 0,03 0,00 19,93 80,40 0,05
621,507 | Rucavas stklu maize 50 5,05 3,80 [ 2285 152,00 0,05

51750,7 ¢ Krejums skabs 19 0,26 2,00 0,27 20,12 0,03
54130 | Gribu risotto ar rudens dirzepiem 150 3,53 5,05 22,53 149,56 0,15
54058 | Cepta pik§as fileja 180 20,24 9,72 4,10 185,04 0,57
50635 | Rutku salati 100 0,98 6,19 461 78,08 0,10
52177 | Upepu dzeriens 200 0,32 0,00 | 2356 95,94 0,05
6990,1 | Tradicionald formas maize 50 2,40 0,50 | 21,75 107,50 0,07

10. Diena
e o) : Uztirvielas:s

x i ke ) -

) B it i e i é gt b P-E ‘hr
51116 | Tradiciondlais biezpiena sacepum 50 8,65 2,64
55412 | Zemenu Kiselis 150 0,66 0,11
60219,1 | Tvaikoti kartupeli ar zalumiem- 150 3,21 0,16
50782 | Aknu placentsi 180 17,35 | 19,03
53864 | Piena mérce S0 0,85 226
50629 | Balto redisu un burkanu salati ar kapostiem un eflu 100 1,40 7,28
626,2 | "Rigas" klona maize ) 35 3,01 0,49
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Pakalpojuma nodrogina$anas organizicijas shéma
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pirmap gatavosana uzglabssana pasniegsana -
atbilstoSi prasibim -

Darba organizacijas apraksts atbilsto3i pakalpojuma nodrosinaSanas organizicijas shémai {turpmak
shéma), ietverot produktu kvalitati un piegdd3taju izvéles kritérijus, kas atspogulots shama.

Edienkarte— specialas digtas— specidli pieprasfiumi—&diens un receptes— pilnveidosana

Edienkarte tiek veidota vadoties un pamatojoties uz Ministru kabineta noteikumiem Nr.172 no
13.03.2012. ,, Noteikumi par uztura normam izglitibas iestdZu izglitojamiem, socialas apriipes un sociilas
rehabilitacijas institiiciju klientiem un &rstniecibas iestaZu pacientiem”, ki arf izmantojot uznémuma
izveidoto ,,Edienkar$u planosanas sistemu”.

Zvejniekciema vidusskold tiks nodroSindtas &dienreizes un nepiecie$amie papildus pakalpojumi
atbilsto§i tehniskajai specifikacijai.

Beérniem, kam noteiktas diétas p&c drsta noradijuma, tiks nodrosinata digtas prasibam atbiistoda &dina3ana.

Zvejniekciema vidusskold &diena gatavo$ana un izdale notiek uz vietas skola.

Zvejniekciema vidusskold tipat ka visas izglitibas iestades, kurds &dind8anu nodrofina miisu
uzg€mums, tiks nodrodinata Piena un Auglu programma atbilsto$i 2011.gada 1.februara Ministru kabineta
noteikumiem Nr.106 ,,Kartiba, kada pieskir un administrg, un uzrauga valsts un Eiropas Savienibas atbalstu
piena produktu piegadei izglitojamiem vispar&jas izglitibas iestadss , ka arT Auglu programma, atbilstosi
2010.gada 3.augusta Ministru kabineta noteikumi Nr.737 ,,Kartiba, kada pieskir, administr& un uzrauga
valsts un Eiropas Savienibas atbalstu augju un darzenu piegadei skoléniem vispargjas izglitibas iestadas”.

Baltic Restaurants Latvia sastaditds &dienkarte ir daudzveidigas, kas ir loti svarigi, jo bémi
izglitibas iestadé €d gandriz 200 reizes gada. Sastadita méneca kompleksd &dienkarte tiek iesniegta
saskapoganai skolas vadibai vai medmasai, kura veic nepiecie§amas korekcijas. Edienkartes sastidiSana,




S

piedaloties vairiku uzpgmuma specidlistu komandaj, nodro$ina &dienkartes daZadibu un to precizu
izpildTjumu atbilstodi normativo aktu prastbam.

Baltic Restaurants Latvia recep$u banka ir vairaki simti paSu parbauditu recep3u, kas var nodroinat
&diena dazadibu pat vairaku gadu garuma. Lai spstu nodroinat vél augstaku klienta apmierinatibu recepsu
banka tiek regulari attistita un pilnveidota, pievienojot ar viens jaunas un parbauditas receptes.

—kontrole

Planotas un skolas apstiprinatas edienkartes kvalitativu TstenoSanu kontrole uznémuma atbildigie
tehnologi un uznd@mumi izveidotd iek§gjo auditoru komanda, kas regulari apmekl® visas struktiirvienibas,
lai katra struktiirvieniba tiktu parbaudita vismaz reizi nedéla. Sadi padu spekiem tiek veikta organoleptiska
parbaude, t.i., tick kontrolets izskats, smar¥a, gar$a, konsistence un pgcgarsa.

Parbaudes laika ickigjie auditori parliccinas, vai tiek ievéroti arT Ministru kabineta noteikumu
Nr.610 55.punkta prasibas, kas nosaka: ,,Gatava produkcija tiek razota, uzglabita un realiz8ta saskana ar
&dinasanas tehnologisko dokumentaciju. Izglitojamajiem pagatavotais &diens nav paredzts atkartotai
uzsildi$anai nakamaja diena”. Tatad tiek parbauditas noliktavas un aukstuma iekartas, kuras tiek uzglabati
produkti. Atbilsto$i uznémuma paskontroles procedtirai &dieni, kas nav realizeti, ir jabat iznicinatiem un
tie nedrikst atrasties aukstuma iekartas. Tatad aukstuma iekartas drikst atrasties svaigi produkti vai edienu
sagataves un noliktavas produkti ar derfgu derfguma terminu. Tiek nodroSinata ari &dienu paraugu
nonemsana un uzglabasana atbilstosi Ministru kabineta noteikumiem Nr.610 54 punkata prasibam.

Lai nodro¥inatu drosus edinaianas pakalpojumus, papildus ickigjai audita sistémai ir noteiktas
reguldras laboratoriskakas kontroles, kas nosaka &dienu paraugu iegiiSanu, laboratorisko kontroli un
nomazgijumu paraugu iegii$anu no darba virsmam, inventara un laboratorisko kontroli. Laboratoriskos
izmekl&jumus un testé¥anu veic Partikas drodibas, dzivnieku veselibas un vides zindtniskais institlits
.BIOR”,

Pagkontroles sisttma — EIROPAS PARLAMENTA UN PADOMES REGULA (EK) Nr. 852/2004
(2004. gada 29. aprilis) par partikas produktu higiénas prasibam, ,Vadlinijas - Slégta tipa sabiedriskas
&dinasanas uznémumiem, parvietojamam un pagaidu telpam”, ,,Partikas aprites uzraudzibas likums”, par
pamatu nemot HACCAP sistdmas principus. Darbibas sféra — aptver visas raZo$anas procesa posmus,
apskatot mikrobiologiskas, kimiskas un fizikalas dabas riskus. Struktiirvieniba reizi divos gados tiks veikts
kartgjais iidens monitorings, paraugus nems no virtuves auksta dzeramé Gdens krana, kas tiks izmantots
gdienu gatavoSanat.

Higigniska prakse - Struktiirvienibd vadas pgc visparigam higignas prasibam partikas - aprit,
aptverot izejvielu piegadi, pienemsanu, sagatavoSanu, pusfabrikatu uzglabasanu, dazadu partikas produktu
ra¥o$anu un pasniegianu klientiem. Izejvielas uzglaba atbilstosi informacijai, kas sniegta preces mark&juma
— uzglabasanas prasibas, realizicijas laiks, deriguma termini, ievérojot So produktu saderibu, kas nodro3ina
produktu uzraudzibu pret piesamosanos un bojasanos.

Uzglabdjot produktus, ievéro to uzglabaSanas reZimu, lai nepicjautu produktu boja3anos un
aizsargatu pret piesarno$anos vai samazinatu piesarpodanas draudus [idz minimumam. Ipau uzmanibu tiek
pievérsta produktiem, kas strauji bojajas. Visas izejvielas uzglaba originald iepakojuma. Gadijumos, ja
produkti uzglabaganas vieta tiek nemti no originala iepakojuma, tiem nodro3ina iek§gjo mark8jumu, kura
norada produkta nosaukumu, sapemSanas datumu un derfguma termigu, lai tiktu nodroinata produkiu
izsekojamiba un biitu zindms deriguma termips.

Par dezinsekcijas, deratizacijas un dezinfekcijas pakalpojumiem ir noslegts figums ar licencétu
uznémumu SIA ,,Dezinfa”

Uznemuma tiek ievérota ,Mazgasanas Iidzekju un dezinfekeijas kartiba”. Tiri8anas un
dezinfekeijas pasakumus veic saskand ar Tirfanas procediras izstradatu programmu. Lai nepielautu
partikas piesdrpo3anos visas iekdrtas un darba riki tiek mazgati un dezinficéti pec TiriSanas procediiru
grafika. Visi dezinfekcijas un tiri$anas Iidzek]i tiek identificgti un uzglabati atseviska vietd.

~paskontroles sistéma - plans

1. Informacija par pagkontroles sistémas-pléina dokumentaciju

SIA ,Baltic Restaurants” pagkontroles sistémas dokumentécija ir izstradata uz HACCP principu bazes un
rokasgramata ir aprakstitas produktu grupas, to gatavo$anas posmi, apdraudgjumi, monitoringa pasakumi
kritiskajos kontroles punktos, k& arT darba kartiba (instrukcijas) sakot ar izejvielu piepemsanu un beidzot
ar &dienu pasniegSanu.




Paskontroles sistemas dokumentaciju izstrada, izskata, saskano ar citdim struktirvienibam Pagkontroles
plana-sistémas grupa. Rokasgramatas origindls elekironiskd formdtd atrodas koplietodanas serverl un
pieejama struktarvienibu vaditajiem, iznemot atsevikas struktiirvienibas, kuram dokumenticija ir izsniegta
papiru formatd. Instrukcijas, kuru saturs ir nepieciefams izpildttajiem, tiek izdrukatas un atrodas
izpilditdjiem pieejama vieta.

2. Padkontroles sistemas - plana joma

Sistéma - plans attiecas uz visam SIA ,Baltic Restaurants ” realiz§jamam produktu grupam un visam
struktirvienibam, ieskaitot vispargjas pamatizglitibas, vispargjas videjas izglitibas iestades, kurds
pakalpojumu sniedz Baltic Restaurants Latvia.

3. Atbildiba

PaSkontroles grupas vaditajs ir atbildigs par dokumentacijas izstradasanu, aktualizé$anu, ievietodanu kopgja
servert, strukthrvientbu vadftdju informé$anu par izmaipdm, dokumentu prasibu skaidrofanas
organizg3anu, izpildes kontroli. Struktirvienibu vaditaji atbild par noteikto prasibu ieverofanu,
Palkontroles grupas inform&$anu par neatbilstibam.
Struktiirvienibu vaditaji veic jauno darbinieku instruktdZu par rokasgramata noteiktajam prastbam.
4. Rokasgramatas saturs
Dokumenta ir aprakstitas prasibas attieciba uz:
- Personala higiény,
- Apmeklétdjiem,
- Partikas produktu, paligmaterialu, mazgaSanas un dezinfekcijas Iidzeklu pienem3anas kartibu,
- Partikas produktu uzglabasanas kartibu,
- Gatavas produkcijas realizaciju,
- lzejvielu/produktu atkausedanas kartibu,
-~ Atkritumu savak3anas un glaba%anas kartibu,
- Kait&k]u kontroli,
- Partikas produktu transportganas kartibu,
- Ricibam ar neatbilstoiem produktiem,
- Pliismas principa nodro§inaSanu,
- Tiri8anas, mazga3anas un dezinfekcijas karttbu,
un citam darbibam, kuras var ictekmét produktu drodumu.
Mingtas darbibas ir aprakstitas darba instrukeijas.
Produktu apraksts, plismas diagramma, apdraudgjumu analize, monitoringa procediras kritiskajos
kontroles punktos ir aprakstitas divam produktu grupam: &dienu gatavoanai un pasnieg$anai, konditorejas
izstraddjumu raZoSanai.

5. Darba kontroles kartiba struktirvienibas : :

1. Katru dienu struktiirvienibas atbildiga persona veic sakuma parbaudes un atzimi dienasgramata,
kas apliecina prasibu ievérodanas parbaudi, darbu beidzot veic beigu parbaudes un atzimi
dienasgramata, kas apliecina prasibu ievéro¥anas parbaudi.

2. Neatbilstibu gadijuma javeic problémas (neatbilstibas) apraksts, (piem., temperatiira ledusskapt
Nr.1 -+ 10 °C), Ja neatbilstibas dienas laika nav konstatétas, tad vieta, kur ir paredzéts problémas
apraksts, raksta ,nav”, Struktiirvieniba atrodas verificéti termometri ar, kuru palidzibu aizdomu
gadijuma var parbaudit vai aukstuma ickartas iebtivtais termometrs uzrada pareizu temperatiiru.

3. Parbaudes darba sakuma: '

visas iekartas ir darba kartiba.
temperatiira ledusskapjos ir +422 °C robeZas, saldétavas minus 18 £2 °C. (?)
visiem darbiniekiem ir tirs darba apgérbs.
telpas, ickartas, inventérs, darba galdi ir tiri,
darbiniekiem ir nogemti auskari, gredzeni, ir galvas segas.
darba telpas neatrodas lieki prick§meti.
nav izejvielu, kuram beidzas deriguma termins.
ir pietiekams ziepju, dvielu, mazgaSanas un dezinfekcijas Iidzek]u daudzums.
i. temperatiira marmitos ne zemak par + 63 °C.
4. Parbaudes darba beigas:
J.  produkti, kuriem beidzas deriguma terming, ir iznicinati.
k. nerealiz&ti &dieni ir iznTcindti.
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l.  temperatiira aukstuma kameras ir +4+2 °C robeZas, saldétavas minus 18 +2 °C.
m. visi atkritumi ir aizvakti.

n. izejvielas, pusfabrikati un gatava produkcija atrodas aukstuma Kamerés.

0. visas telpas, iekartas u.c. ir izmazgitas.

5. Reizi meénesi struktiirvienibu vaditdji veic dienasgramatd konstat€tds neatbilstibas analizi,
noveérte korektivo darbibu efektivitati un gadijuma, ja neatbilstibu vai to c&logu novérsana nav
strukturvienibas vaditaja kompetences ietvaros, tad probldmu apsprieZ struktlirvienibu vadiifju
sanaksmé.

6. Dienasgramatas pierakstus glaba vienu gadu.

6. lek$gjie auditi

Regulari, planotos intervilos paskontroles sistéma tiek auditéta ar mérki parliecinaties, ka sistémas prasibas
tiek ievErotas un kontroles pasakumi ir efektivi. Katru ménest uznémuma vadiba sanem parskatu par iek$gjo
audity rezultatiem un pienem l8mumu par sistémas pilnveido¥anas/aktualizE$anas nepiecieSamibu,
nepiecieSamo resursu pieskirSanu u.c.

Lai unificétu audita kriterijus, ickigjais auditors izmanto veidlapu ar audita jautdjumiem.

—personals—apkalpo8ana—standarti

Atbilstosi pakalpojuma nodrofina$anas organizacijas shémai personala atlasi veic uznémuma
personala dala, sadarbojoties ar servisa vaditaju. Darbinieki ir apmacTti un profesionali, kuriem ir darba
ligumi ar konkr&tiem darba aprakstiem, kas ietver nepiecielamo kvalifikaciju, pienakumus, ka arT visi
nepiecieSamie dokumenti, ko paredz Partikas aprit¥ nodarbinato personu profesionalas kvalifikacijas
prasibas saskaga ar MK noteikumiem 409,

Darbiniekiem ir regularas apmacibas vairdku dienu garuma gada laika, kur tiek celta vigu
kvalifikacija. Apmacibas vada piesaistiti specilisti un savas nozares eksperti no dazadiem uzpémumiem
un apmacibu firmam.

2010.gada laikd vzpémums ir ieviesis savu izstradato ,,Apkalpofanas standartu”, kura izstradé
piedalijas darba grupa, kas sastdv&ja no struktirvienibu vaditdjiem, administrdcijas darbiniekiem un
uznémuma darbiniekiem, kas sevi ir paradijusi ka profesionajus apkalpo$anas joma.

Pirms skt stradat konkr&ta struktiirvieniba katram darbiniekam ir jaiziet uznémuma izstradatais
~Apkalpo$anas standarts” apmacibas.

Lai veidotu darbiniekiem vispusigu skatfjumu un nodroSindtu tilaku profesiondlo attistibu,
uznémums riko apmacibas (apmacibas nav termin€tas, un tiek rikotas péc nepiecieS8amibas) arf par $adam
ttmam: Vaditdja ABC (struktirvientbu vaditdju un Sefpavdru apmaciba), darbinieku motivé§ana
(struktiirvientbu vadftdju un Sefpaviru apmaciba), PardoSana un marketings (apkalpojosais personals,
struktiirvienibas vaditaji un Sefpavari).

Vienreiz gada notiek darbinieku sapulces, kurads piedalas kads no Baltic Restaurants Latvia
klientiem un stasta darbiniekiem par lietam, kas vzlabojamas. Tadgjadi darbinieki ir motivéti, jo dzird
atgriezenisko saiti tiesi no sava klienta.

Baltic Restaurants Latvia &dindsanas pakalpojumus Zvejniekciema vidusskold balstis uz veseliga
uztura pamatnostadn&m, atru un &rtu apkalposanu, paraléli piedavajot citus pakalpojumus.

Edindanas pakalpojumu kvalitativai nodro§indSanai uzp@muma ir izstradati vairaki

standarti:

- Apkalpo$anas standarts nosaka to, ka darbiniekiem ir jaapkalpo apmekI&tdji un darbinieki to
micas divu dienu apmacibas, ko vada pieredzgjusi un profesionali pasniedzgji;

- Produktu standarts nosaka ieteicamo sortimentu, kas izveidots balstoties uz pieredzi lidziga tipa
edinasanas iestades un ko izstrada Sefpavaru komanda;

- Marketinga standarts nosaka to, kadai vizuali jaizskatas katrai &édinasanas vietai (t.i., cenu zimes,
plakati, galda noform&jums, tematisko &dienu nedglu vizualie materiali u.c.)

- Trauku standarts nosaka traukus un &damrikus, kas tiek izmantoti un kas ir parbauditi, lai €st ar/no
tiem biitu &rti;

- Apgerba standarts dod iesp&ju darbiniekiem justies &rti un est8tiski, at¥kirot Baltic Restaurants
Latvia no citiem &dina$anas uznémumiem.

lepriek$ mingtie standarti ir izstradati darba grupds, kurds piedalfjusies uznémuma visu lTmenu
darbinieki un piesaistiti ekspertu arpakalpojumi. Sie standarti tiek regulari papildingti un uzlaboti.




Baltic Restaurants Latvia bez papildus samaksas nodrosinds kvalitativa no kriizém izlejama
dzeramd fidens un glaZu pieejamibu skolas &damzileé uz atsevi$ka galda visiem skolas skoléniem,
skolotdjiem un vispargjam personalam.

Edina%anas pakalpojums Zvejniekciema vidusskold tiks nodrofinats:
Skolas darba diena:
- pusdienas:
no plkst. 10.50 -11:20 ( 1-4 klasei);
12:00 -12:20 (5-12 klasei);
- pusdienas tiek piedavatas arT darbiniekiem.

Tapat ka citas skolas, kur &dinasanas pakalpojumus nodrosina Baltic Restaurants Latvia, tiek nodro3inati
gdieni atbilstosi specialajam di&tdm b&rniem ar daZadam/specialam vajadzibam.

Skolas piena programma un auglu un darzenu programma nodroSina skolénu organismam tik
nepiecieSamo kalciju un vitamus.

Papildus izvéles &dienus bils iespgja iegadaties izveidotaja sadales Imnija, skolniekiem un
skolotajiem, norgkinoties skaidra naudi vai ar elektronisko maksajumu karti.

Tapat ka komplekso brokastu, pusdienu un launaga &dienkarte, papildus izvéles &dienu ikménesa
&dienkartes tiek veidotas izmantojot recepdu banku, kurd ietverti vairaki simti paSu parbauditu recepSu un
tehnologisko aprakstu pareizai &diena pagatavoSanai.

Kafejnicas sortiments tiek veidos saskapd ar LR MK 2006.gada Grozfjumiem 2002.gada
27.decembra noteikumos Nr.610 par skolas tirgot aizliegtiem produktiem un pamatojoties uz MK
noteikumiem Nr.172 no 13.03.2012, lai pEc iesp&jas nodrodindtu veseligaku uzturu un atturétu b&rnus no
do$anas arpus skolas iepirkt dazadus neveseligos un skola tirgot neatjautos produktus.

Blakus populdrajam un skolds pieprasitajgm uzkodam, kafejnicas sortimentd tiek icklautas
veseligas uzkodas, plem&ram, rudzu maizes sviestmaizes, da?adas sulas, pasu raZoti konditorejas produkti.

' Veidojot kafejnicas piedavajumu, izvértéjam, lai tas ir gan veseligs, gan interesants un skoleni
labprat to izvel&tos.

ApkalpoZanas stirakmeni ir laipnums un atrums, lai edmaéanas pakalpojumus izv€las p&c iespgjas
vairdk b&mu un skolotaju.

Laipnu apkalpo$anu garanté kvalificéts apkalpojo3ais personals, kam notiek daZadas apmacibas
vairaku dienu garuma katru gadu un uzpémuma ieviestais ApkalpoSanas standarts, ko profesionélu treneru
vadibi visi uznémuma darbinieki apgiist apmacibas.

Atru apkalposanu garanté apkalpo$anas zonas pareizs izvietojums, profesionalas iekartas &dienu
sadalg un pareiza darba organizacija,

Apkalpo3anas zonu uznémums izstrada kopa ar Latvija vado$ajiem tehnologiem, kuriem ir iigu
gadu pieredze skolu &dinalanas ‘bloku planosana.

Profesionalas iekartas tiek iegidatas no parbauditiem picgadatijiem ar 1lg1a1c1gu sadarbibu un
nodro$ina gan uzpémuma darbiniekiem, gan bérniem un skolotajiem &rtu un &tru piek]uvi visiem &dieniem
un produktiem.

Darba organizacija tiek balstita uz sekmigu plered21 cit@s skolas, kur &dina Baltic Restaurants
Latvia un sp&j nodroginét apkalpo§anas atrumu, kas apmierina apmeklgtajus.

Ize]v1elas—'1eplrkum|—'plegadataiu izvéle—kvalitates nodroSinasanas pasﬁkum'

Ieparkamo produktu apjoms tiek planots p&c pasiititd diena daudzuma ar ,JEdienkar$u plano3anas sistému”,
un produkti tiek pasiititi attiecigi produktu grupas uzglabasanas Tpatnibam
- Svaigus darzenus ne retak ki 1 (vienu) reizi 2 (divas) dienas
- Svaigu galu un galas izstraddjumus ne retak ki 1 (vienu) reizi 2 (divas) dienas
- Piena produktus ne retak ka 1 (vienu) reizi 2 (divas) dienas
- Saldetos produktus péc planota daudzuma un uzglabasanas telpu ietilpibas, bet ne retak ka 1
(vienu) reizi 2 (divas) nedelas
- Istabas temperatiras preci péc planota daudzuma un uzglabasanas telpu ietilpibas, bet ne retak
ka 1(vienu) reizi ned&la




Produktu apjomu, ,.Edienkaru plano3anas sistéma” ir iespgjams planot jebkura laika posma un
produktu grupu ietvaros.

Pareizi un sistematiski pasiitot izejvielas var biitiski taupit resursus, jo nav nepieciefami lieli
uzkrajumi, nav nepiecie$amas lielas uzglabasanas telpas ir noversts risks, kad kadam no produktiem iztecés
deriguma termins.

Partikas produkti tiek iepirkti no ilgtermina sadarbibas partneriem — Piegadatajiem, kas atbilst
biologiskas lauksaimniecibas, nacionalas partikas kvalitites she@mas vai lauksaimniecibas produktu
integrétas audze&Sanas prasibam.

Pretendents ir norundjis ar izejvielu Piegadatdjiem par visu izejvielu kvalitates Ilimepiem.
Piegadataju izejvielas ir tehnologiski parbauditas, lai tas atbilstu &dienu gatavo¥anai, jaunie produkti tiek
testeti, gan uz organoleptiskam Tpasibam, gan fizikalam.

Sistematiski tiek veiktas izejvielu Piegadataju aptaujas par izejvielu cenam un jauniem produktiem,
lai nodro$indtu pec iespgjas labakas izejvielas, par viss izdevigakiem noteikumiem.

Sistematiski tiek apmeklStas piegadataju telpas un raZotnes, lai parliecinatos par visu normu
ieveroSanu.

Sanemot izejvielas, tiek parbaudits to deriguma termin3, vizuali tiek novérota kvalitate,
uzsakot izejvielu apstradi, tiek noverigtas par&jas kvalitates Tpasibas atbilstibai. Ja izejvielas neatbilst
atrunatam kvalitates limenim, Piegadatdjam ir jaapmaina izejvielas pret atbilsto$am piegades dienas
ietvaros.

1. Prasibas piegemot izgjvielas :

- Pasita tikai kvalitativus partikas produktus no Partikas un veterindraja dienesta
registrétiem vai atzitiem piegadatajiem saskana ar piegddatdju sarakstu;

- Pienem tikai tos produktus, kuriem ir atbilsto§i pavaddokumenti (pavadzimes un citi
nepiecie$amie dokumenti), produktiem, kam tas nepiecieSams tiek veikta temperatiras
kontrole. Tiek fiksétas neatbilstibas

- Ja atkértoti tiek piegAdata neatbilsto3as kvalitates prece, maina piegidataju,

- Lai nodro§inatu produktu izsekojamibu, struktiirvientbd veic sanemto partikas produktu
registraciju elektroniskaja predu pavadzimju registracijas Zurnala;

- Produkta iepakojumam jabiit tiram, nebojatam;

- Piegades bridi produktam jabiit slegta tara vai iepakojuma, lai izslégtu piesarnosanos;

- Pienem tikai tos produktus, kuriem nav beidzies deriguma termin3 vai arf tas ir pietiekoSo
ilgs, lai produktu varétu izlietot.

2. Partikas produktiem jabfit sekojofam mark8jumam

- produkta nosaukums;

- ra¥otdja nosaukums un adrese;

- produkta svars;

- sastavs (ja nepiecieSams);

- derfguma termips;

- uzglaba%anas noteikumi, cita informacija, ja ir nepiecieSama.

4. Pienemot izejvielas vai gatavo produkciju, Sef-pavars vai cita atbildiga persona veic nepiecieSamas
parbaudes un paraksta pavadzimes.

5. Izglitibas iestades nedrikst piepemt produktus, ar sastavu, kas minéts MK noteikumos 610 punkta
51.1 Izglitibas iestddeés neizplata $adus partikas produktus..

6. Atbildiga personas paraksts ir apliecindjums tam, ka pienemS3anas laikd neatbilstibas nav
konstat&tas.

7. Ja neatbilstiba konstatéta p&c preu pienemsanas, to identificg ka neatbilstofu (izmantojot uzrakstu
,.neatbilstods produkts™) lai nov&rstu izmantoSanu un informé atbildigo personu.

8. Pé&c parbaudes izejvielas, materialus vai produktus nekavEjo3i nogada piemérotds uzglabasanas
vietas, atbilsto§ds temperatiirds, lai izsargatos no mikroorganismu vairoSanas un produktu
piesarnofanas.

Partikas produktu uzglabasanas kartiba

1. Izejvielas uzglabd atbilstodi informacijai, kas sniegta preces mark&juma :

* uzglabalanas prasibas,

e recalizacijas laiks,

e derfguma termini,

N




2. Visas izejvielas vélams uzglabat originala iepakojuma ;

3. Ja produkts tiek atvérts un tas nav izlietots pilniba, (pieméram, cisini) Tpasi pievérst uzmanibu
noradém uz iepakojuma markgjuma:

- ILilietot ...... dienu laikd no atveranas briia (Sajd gadijuma uz iekseja markejuma janordda
atvér¥anas laiks un datums); '
- Pec awvérianas uzglabdt ......... temperatiird

4. Gadijumos, ja produkti uzglabaSanas vieta tiek iznemti no origindla iepakojuma, tiem nodro$ina
iek$@jo markejurmu, kurd nordda produkta nosaukumy, derfguma termini.

5. Virtuvé pagatavotos pusfabrikatos, kuriem ir nepiecieSamas aukstuma temperatiras, drikst
uzglabat pie +2 - +6°C, sasaldgtus pusfabrikatus — pie minus 18 °C (pielaujams TslaicTgi Iidz mmnus
+£10 °C - . tika atvértas saldétavas durvis).

6. Uzglabdjot un izvietojot jelproduktus, pusfabrikatus un gatavos produktus (t.sk. termiski
neapstraddtus produktus, kurus paredzéts lictot bez termiskdis apstrades), ka arl produktus ar
stipru aromdtu, viend aukstuma jckartd ir jaievéro $adi principi - produktu saderiba uzglabasanas
laika, turklat produktus ar augstaku iespgjamibu piesarpot citus produktus (jelprodukti, saknaugi)
novieto uz apak$gjiem plauktiem.

7. lzejvielu uzglabasanas procesd ievéro predu rotacijas principu: kas pirmais ieks4, tas pirmais ard.

8. Lai pasargatu partikas produktus no piesarnosands uzglabasanas laika:

a. Produktus uzglaba slégtos traukos;
b. Noliktavu telpas uztur tiras.
9. Visiem partikas produktiem, pusfabrikatiem un gatavajiem gdieniem stingri jaievéro:
o derfguma termini,
o janodrodina uzglabaSanas temperatiras kontrole,
* janodro§ina iek3gjais mark&jums (nosaukums, deriguma terming).

10, Drikst sasaldst produktus, kuri tiek piegadati nesasaldéta veida. Ja ir nepiecie§ams, sasaldeSanu
veic ne vélak ka vienu dienu pirms realizacijas termipa beigam. Sadi sasaldétus uzglabat tos drikst
ne ilgak ka 3 nedélas pie temperatiiras minus 18 °C.

11. Uz iepakojuma janorada sasaldeSanas datums, produkta nosaukums un izlietot Iidz..... Velams
saglabit produkta origindlo markejumu.

12. Sausos produktus uzglaba sausas, labi védinamas telpas.

13. Auglus un dérzegus vélams uzglabat atseviski no sausajiem produktiem.

14, Temperatfiras reZima kontrole aukstuma iekartas noteikta 2 reizes diend, dokumentéjot rezultdtus
dienasgramaid.

15. Temperatiiru novirzu konstatesanas gadijumd, parvietot citd ledusskapi, ja ir iespgjams ievrot
predu saderibas principu vai nekav&joties izlietot produktus.

16. Ledusskapja remonta laika var bit pielaujama gatavu un j&lu produktu TslaicTga uzglabasana viena
ledusskapi, ievietojot termiski apstradatus un gatavus lictodanai produktus uz augstakajiem
plauktiem.

17. Atbildigs par noteikumu ievéroSanu, mérfjumu veikanu un dokument&Sanu ir vaditajs vai Sef-
pavirs, bet vina prombiitnes laika pavars.

[zejvielas uz virtuvi Edienu gatavo$anai tiek izsniegtas pakapeniski raZoSanas procesa laika, lai
izejvielas uzglabatos nemainigd temperatiira un nemainigos apstaklos, Izejvielas tiek izsniegtas razo$anai
nepiecie$ama daudzuma, lai nerastos atlikumi un

izejvielas uzglabatos noliktavas, kurds ir atbilstodi apstak]i un atbilstosi skolas tehnologiska
planojuma specifikai.




PAKALPOJUMA IESAISTITO SPECIALISTU (DARBINIEKL)
PAKLAUTIBAS UN ATBILDIBAS SHEMA
ZVEJNIEXCIEMA VIDUSSKOLA

TEHNOLOGS

PAKALPCQJUMA IESAISTITO SPECIALISTU (DARBINIEKL)
PAKLAUTIBAS UN ATBILDIBAS SHEMA
ZVESNIEKCIERA VIDUSSHOLA
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Personas, kuras pakalpojuma izpildes vieta biis atbildigas par &dinasanas pakalpojuma sniegSanas
kvalitati, darbinieku skaitu un pienakumiem

Personila atlasi atbilstodi katras uzp@muma struktiirvienibas specifiskajdm vajadzibam veic
uznémuma personila dala, sadarbojoties ar servisa vaditaju. Darbinieki ir apméciti un profesionali. Vigiem
ir darba {Tgumi ar konkrétiem darba aprakstiem, kas ietver prasibas nepiecieSamajai kvalifikécijai,
piendkumus, kd arT visi nepiecieSamie dokumenti, ko paredz Partikas aprité nodarbindto personu
profesiondlas kvalifikacijas prasibas saskana ar MK noteikumiem Nr.409.

Katra SIA ,Baltic Restaurants Latvia” struktiirvieniba ir atbildiga persona par &dina%anas bloka
darbu un raZo3anas procesu kontroli, Persona, kas ir atbildiga par pakalpojuma sniegSanas kvalitati
konkr&taja izglitibas iestadg, darbinieku skaitu un darbinieku pienakumiem biis servisa vaditdja Inara Jakse.

Atbildiga persona par tehniologiskd procesa ievérofanu un &dienkar$u atbilstibu normativo aktu
prasibdm biis uznémuma tehnologs Jolanta Klauge.

Atbildigd persona par paskontroles sistému konkrétaja struktiirvieniba, kas ir atbildigs par tidu
darbibu un posmu noteiksanu partikas aprité, kas ir kritiski partikas nekaitiguma nodro8inaSanai, ka art par
dro§tbas pasakumu ievieSanu, uzturianu un novértd§anu bils Struktirvienibas vaditdjs sadarbiba ar
paskontroles grupas vaditaju Aigaru Balinu.

Atbildiga persona par ikdienas darbu &dinasanas bloka, raZo3anas procesu kontroli, ka arT sadarbibu
biis struktiirvienibas vaditajs.

Visi &dinasanas pakalpojumu nodro$ina3ana iesaistitie darbinieki, atbilstoSi ienemamajam amatam
un darba pienakumiem, iegulda savu darbu partikas produkcijas kvalitates un nekaitiguma nodro8inasana.

Minéto personu izglitibas apliecino¥u dokumentu kopijas skafit pie sadalas “Pretendenta atlases
dokumenti”.




Apkalpoganas organizacijas shéma

TEHNISKA APRIKOJUMA SARAKSTS

Apliecinam, ka Pretendents Zvejniekciema vidusskold nodro¥inas pakalpojuma snieg$anai nepiecieSamo
tehnisko aprikojumu, tas ir:

Nr.p.k. Inventira un saimniecibas pamatiidzeklu IzgatavoSanas Skaits
nosaukums datums
1. Elektriska konvekceijas krins 1
2, Atverts konvekcijas krasns paliktnis 2015 1
3. Neriisgjo¥a terauda ledusskapis 2015 2
4, Ner{isgjo3a teranda saldétava 2015 2
5. Darzenu griez&js 2015 1
6. Elektriska cepami panna 2015 1
7. Galas maJama masina 2015 1
8. Universalais mikseris 2015 1
9. Trauku mazgajama maSina 2015 1
10, Neriisgjosd terauda priek8 mazgaSanas galds 2015 |
1. Atkritumu rati 2015 3
12. Neriisdjosa terauda galds ar plauktu 2015 2
13. Neriisgjo¥a terauda sastatne ar Setriem plauktiem 2015 2




Neriséjosa térauda galds ar izlietni

1. Bloda 1,5 2015 3
2. Bloda 101 2015 3
3, Bloda 141 2015 3
4, Bloda 21 2015 3
5. Bloda 41 2015 3
6. Bloda 51 2015 3
7. Blodall 2015 3
8. Cimdi iztur.Iidz 200 C 2015 1
0. Delitis sadales balts 2015 1
10. Delitis sadales brins 2015 I
11. Delitis sadales dzeltens 2015 1
12. Delitis sadales sarkans 2015 1
13. Dalitis sadales za]3 2015 1
14. Delitis sadales zils 2015 1
15. Karote koka 30cm 2015 3
16. Karote plastmasas 2015 30
17. Karote putu nopemsanai d 11cm 2015 1
18. Karote servé§anai 36¢cm 2015 3
19, Karote servé$anai 40cm 2015 3
20). Kaste galda pied.37*30 2015 2
21. Katls 1,91 ar viaku d. 16 cm 2015 2
22. Katls ar viku 131, d. 28 cm 2015 2
23. Katls ar vaku 91, d 24cm 2015 2
24. Katls ar vaku 351 2015 1
25. Kurvis galda pied. 8 sadalas. 2015 1
26. Lapstina 15*11,0 2015 1
27. 1apstina 20*7, ar caurumiem 2015 2
28. Lapstina birstojiem produktiem 1520ml 2015 3
29. Lapstina birstoiem produktiem 512m} 2015 3
30. Lapstina cepSanail 6*10cm 2015 2
31. Lapstina, 20*7,0cm 2015 1
32. Lapstina, 8cm 2015 1
33. Mérglaze 1,001 2015 1
34. Mérkriize 1000ml 2015 1
35, Nazis darzeniem 10 cm dzelt rokt. 2015 2
36. Nazis dur§anai i5cm 2015 2
37. Nazis kartupelu mizo3anai 2015 2
38. Nagzis steika 2015 1
39, Nazis universalais 20cm 2015 1
40. Nagzis universalais 26cm 2015 1
41. Nazis vi]nots grieanai 11cm sark. Rokt. 2015 1
42, Nazis virtuves 20cm. 2015 2
43. Nazis virtuves 26cm 2015 3
44, Otina konditoram 40mm, 2015 2
45, Panna dzila 36cm 2015 2
46. Prese kiplokiem 2015 1
47, Rive darzepiem 24cm 4-pusiga 2015 1
48. Siets nokasanai 26 cm 2015 1
49, Siets noka$anai 35cm 2015 1
50. Siets 25cm 2015 1




Slotipa putojama 40cm 12 dratis 2015 1
Slotina putojama-spiralveda 2015 1
Standzipas cepumiem 2015 3
Stativs déliem, birstem 2015 1
Stativs galda pied. Plastmasas 2015 5
Skéres 20cm 2015 1
Trauki gar§vielu 2015 8
Trauks marmitam 100mm 2015 8
Trauks marmitam 100mm 2015 8
Trauks marmttam 100mm 2015 8
Trauks marmTtam 150mm 2015 3
Trauks marmTtam 150mm 2015 §
Trauks marmitam 150mm 2015 8
Trauks marmitam 20mmGN 1/1 2015 8
Trauks marmitam 40mm 2015 3
Trauks marmitam 65mm: 2015 8
Trauks marmitam 65mm GN 1/2 2015 8
Travks marmitam 65mm GN 1/3 2015 8
Uzgalis kond.12mm 2015 2
Uzgalis kond.15mm 2015 2
Vaks marmita traukam 1/2 2015 5
Viks marmita traukam ar robiem 2015 5

3

Viaks marmita traukam ar sprauegu karotej

1vis salatu

)

Skivis maizes 2015

Trauks saldumu 2015 300
Bloda 16cm 2015 100
Bloda 24cm 2015 10
Skivis pusdienu 2015 300
Bioda 2015 10
Glazes sulas 20cl 2015 300
Kriize balta porcelana 2015 300
Sulas kriize 1L 2015 10
Karote pusdienu 2015 300
Daksa pusdienu 2015 300
Nazis pusdienu 2015 300
Tejkarote 2015

Kats ar koniskas vitnes stiprindjumu).

Gridas birste 30cm plastmasas pamatne, vidgji cieti sari.(

Gridas birste 40cm koka pamatne, miksti sari. (Koka

2015

2. kats bez vitnes), I
3. Mops ar vitni 220 g kokvilnas 2015 1
4. Spainis Pit ar nospied&ju 12 litri sarkans / zils 2015 1
5. Mopa turétajs Wet System light 40 cm +kats 2015 1
6. Mops Wet system 40 ¢m mikro3kiedras 2015 4
7 Spainis Squizzy divdaligs ar riteniem un 2015 1
’ pedalnospiedgju 7+ 8L
8. Atkritumu maisa turétajs 120 litri ar vakus 2015 3
9. Atkritumu kaste AURORA 25L,balta 2015 1
10. Gridas berzama birste 30cm plastmasas. (Kits ar vitni). 2015 i
11. Birste WC tiriSanai 2015 1




12. Liekskere un slotipa pusgara kata metala 2015 1
13. Gridas sliede 55 cm metala + kats 2015

SIA “Baltic Restaurants Latvia”
Valdes locekle A.Gleizde &”/

2015.gada A /MM //
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lepirkuma ,Edind3anas pakalpojuma sniegsana

FINANSU PIEDAVAJUMS
iepirkuma priek3meta 1.dala
Zvejniekciema vidusskola

‘Piedavajam sniegt édind3anas pakalpojumu Zvejniekcienia vidusskolal saskarga af

Saulkrastu novada izgitibas iestadem’
identifikacijas Nr. SND 2015/18
Nolikuma 7.pielikums

$o Finanu piedévajumh.

+. Edina‘n§aﬁas pakalpojuma cena par viena Zvejniekciema vidusskolas 1.-4.klases audzékna &dinddanu

: !gusdienas! diend:

*fienam N -
£ dienreize audzsknim EUR Maksmalals. Ies-tades dqrba Summa EUR bez
audzeknu skaits dienu skaits PVN
. bez PVN .
Pusdienas 1.17 106 525 (175 x3) 65 110.50

2. Edinasanas pakalpoijuma ¢cena par viena Zvejniekciema vidusskolas 5.-12.klasu audzakna &dinasanu

!gusdienas! diena:

. Bdienreize au d:\éﬁ?;mEUR Maksimélais lestades darba | Summa EUR bez
. audzéknu skaits dienu skaits PVN
bez PVN
Pusdienas 1.17 { 171 526 (175 x3) 105 036.76

Zvejniekciema vidusskold

3. Edinaganas pakalpe{uma

* cenai viena audzékna &dinaanai jabGt nemainigai neatkarigl no t& ci

cena par viena Zvejniekciema vidpsskolas darbinieka &dinasanu

k konkrétaja diena audzéknu ir

diena;
e —

Zvejniekciema vidusskola

bPIJA PAREIZA

Bilkrastu novada domes

kurmnu specidliste %

E DA
Krast l?fé __é_?_ f \uéeruka

*\ienam Coo lestades darba
Edienreize darbiniekam EUR datg?rl:?elmna!:l‘:its dienu skaits MTguma Summ;\i!il R bez
bez PVN darbfbas perioda
Pusdienas 1.17 30 525 (175 x 3) 18 427.50
* senai viena darbinieka &dinaganai jabat nemainigai neatkargi no ta cik konkrétaja diena darbinieku ir

18857475 |
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4. Ediena pasizmaksas aprékins 4 {vienam) kalendarajam mé&nesim

lzdevumi -
Produkti ‘ 4 022.93
Darba alga, nodok}j, atvalindjuma kompensacijas 2 315.04
Elektriba _ 280.00
Odens, kanalizacija 115.00
Telpu (iekartu) nomas maksa : 13.05
Mazgasanas, dezinfekcijas, mazvériiga inventara izmaksas - 5747
Administrativie izdevumi T » 80.00
Kart&jie remonti ' 133.33
Neplanotie izdevumi 50.00
u.c. (noradrt, ja tadiir) ‘ : 0.00
Kopa izdevumi EUR bez PVN / ‘ 7 066.82
PVN 21% 1 484.03
[zdevumi kopa ar EUR PVN 8 550.85

Ligumcena3 ieklautas visas édinasanas pakalpOJuma snieganas izmaksas, fikumdogana paredzétie
nodokl]i un maksajumi.

Pretendenta nosaukums: ' SIA "Baltic Restaurants Latvia"

Pilnvarotas personas vards, uzvards, amats: Algars Balin$, Proje

_ 7 &
Pilnvarotas personas paraksts un zZimogs: m =
=7 Resfaurants
- Latvia

w




3.pielikums
2015.gada 27.augusta
Iepirkuma ligumam
Nr.
par &dinaanas pakalpojumu sniegSanu

Zvejniekc_iém'a‘v_idusskolas pﬁrskats par (noradit valsts vai pasvaldibas budZeta) \tdzeklu
izlietojumu izghtojamo &dinasanai laika posma (rorddit gadu, ménesi, ménesa periodu)

Zvejnickciema vidusskolas direktors Andris Dulpigs




